
STAPPEN

• BREEK DE PURE CHOCOLADE IN STUKJES ZODAT HET GEMAKKELIJKER SMELT.
• PLAATS DE VOLLE ROOM EN DE STUKJES PURE CHOCOLADE IN EEN WECKPOT.
• VOEG EEN SNUFJE ZOUT TOE AAN DE MIX. DIT ZAL DE SMAKEN VERSTERKEN.
• PLAATS DE WECKPOT MET DE INGREDIËNTEN IN DE BOVENSTE LADE VAN DE VAATWASSER.
• STEL DE VAATWASSER IN OP DE GLAZENWASSTAND BIJ EEN TEMPERATUUR VAN 45 GRADEN 
 CELSIUS.
• NA DE CYCLUS IN DE VAATWASSER, HAAL DE WECKPOT ERUIT EN ROER DE INHOUD GOED DOOR.
• GIET DE WARME CHOCOLADESAUS OVER JE FAVORIETE VANILLE-IJS VOOR EEN HEERLIJKE 
 TRAKTATIE.

NU KUN JE GENIETEN VAN DEZE ZELFGEMAAKTE CHOCOLADESAUS OM JE VANILLE-IJS 
TE VERRIJKEN. SMAKELIJK ETEN!

CHOCOLADESAUS

2 DL VOLLE ROOM 150 GR PURE 
CHOCOLADE

EEN SNUFJE ZOUT WECKPOT




